
SINCE 1810

ANTICA

La Distilleria Pascale vanta la produzione di una 

vasta gamma di grappe, liquori e sciroppi.

Nel rispetto della tradizione e della genuinità, 

continua l’attività di un’azienda che attraverso 

l’opera di quattro generazioni, costantemente 

si aggiorna e progredisce per soddisfare le 

richieste dalle clientela, offrendo dei prodotti 

che racchiudono in sé qualità sempre più 

apprezzate.

CHINA VESUVIO

SINCE 1810

ANTICA

chinavesuvio@gmail.com

Via Ranieri, 1/3 - 80048 Ottaviano (Na)

Distilleria Pascale

www.chinavesuvio.com
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339 21 89 145  - 333 49 24 812

L’eccellenza dei liquori 
artigiani italiani



LIMONCELLO DEL VESUVIO
LIQUORE DI NOCI DEL VESUVIO

prodo�o esclusivamente in modo 
ar�gianale con limoni biologici 
col�va� alle falde del Vesuvio  

gradazione alcoolica 30° 
disponibili in vari forma� da 500 

cc. / 700 cc. / 1 Lt.

MARASCHINO

disponibile nei forma� 
da 500 cc. / 1 Lt .

prodo�o esclusivamente in modo 
ar�gianale con noci del 
vesuviano in infusione  per 6 
mesi , gradazione alcoolica 38° 
disponibile nel formato da 700 cc. 

BABBA’

Babbà mignon ar�gianali 
imbevu� in limoncello biologico.

GRAPPE

Grappa di pura vinacce 
Prodo�a con pura vinaccia  di 
vi�gni �pici campani . 
disponibile nei vari forma� da 
500 cc. / 700 cc.

La Distilleria Pascale fu fondata da  Francoise 

Pascale, famosissimo alchimista francese  

trasferitosi alla ne del 1700 nel Regno delle Due  

Sicilie, su richiesta di Carlo di Borbone, per curare  

le febbri la malaria e le altre malattie che  

afigevano il suo esercito ed il suo popolo. La 

ricetta dell’attuale «CHINA VESUVIO» era 

indicata in caso inappetenza, cattiva digestione e, 

fatta riscaldare, era ottima per i primi stati febbrili. 

Visto il grande successo riscosso dall’elisir 

Giuseppe Pascale, glio di Francoise, pensò di 

produrlo su larga scala, creando la distilleria che, 

tramandata da padre in glio, vanta oggi due secoli 

di prestigiosa attività.

NOCINO AL VINO

prodo�o esclusivamente in modo 
ar�gianale con noci del vesuviano 
in infusione  per 6 mesi ,con 
l'aggiunta di vino rosso �pico 
campano , gradazione alcoolica 30° 
disponibile nel formato da 500 cc. 


